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Die autochthone rote Rebsorte Vernatsch wird in Stidtirol seit dem Mitte-
lalter angebaut. In Deutschland heiB3t diese Sorte ,Trollinger®, was sich vom
Namen ,Tirolinger” ableitet. Die Trauben und Beeren sind ungewdhnlich
groB3 im Gegensatz zu anderen Rebsorten. Auch als Tafeltraube ,Meraner
Kurtraube” erfreut sie sich groBBer Beliebtheit. Da die Trauben spat reifen,
bendtigen sie bis tief in den Herbst hinein viel Sonne. Der Stdtiroler Edel-
vernatsch ist ein weicher, fruchtig-milder und unkomplizierter Rotwein.
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rubinrot Duft nach Himbeere fruchtig, frisch
und Kirsche und bekdmmlich
REBSORTE:
Vernatsch
REBALTER:

10 bis 35 Jahre

ANBAUGEBIET:

Lage: beste Vernatsch Lagen in der Gemeinde Eppan und Kaltern
(250-450m)

Exposition: Stidost, Sidwest

Boden: Kalkschotterbéden und Schwemmbaéden

Erziehungsform: Guyot

LESE:
Ende September bis Anfang Oktober; Lese und Traubenselektion von
Hand.

AUSBAU:

Vergarung sowie biologischer Sdureabbau und Ausbau im Stahltank.

ERTRAG:
70 hl/ha

ANALYTISCHE DATEN:
Alkoholgehalt: 12,5 %
Saure: 4,5 gr/lt

TRINKTEMPERATUR:
12-14°

(GENUSSEMPFEHLUNG:

Angenehmer Begleiter sowohl zur klassischen Stdtiroler ,Marende”
(Brotzeit) als auch zur einfachen Stdtiroler Kiiche wie Schlutzkrapfen
und Kndédel in allen Variationen, aber auch zu raffinierten Vorspeisen wie
Tortelloni gefillt mit Kalbsbrust.

[LAGERUNG/POTENTIAL:
3 bis 4 Jahre
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